
Ecole de Boynes
Semaine du 28/10 au 03/11

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE         

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

        

        

PRODUIT LAITIER         

DESSERT         

Produit de saison Fromage à la coupe Dessert fait Maison LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Contient du porc Produit issu de l'agriculture

biologique Menu à thème

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : BOY45

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Boynes
Semaine du 04/11 au 10/11

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Betteraves vinaigrette  Choux rouges pommes
et raisins  

Salade de pâtes
fromage tomate

vinaigrette
 Céleri rémoulade  

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

Cordon bleu de volaille  Filet de merlu sauce
citron  Poulet rôti au jus  Colombo d'émincé de

pois et blé  

Ratatouille  Purée de pommes de
terre  Haricots beurre  Riz créole  

PRODUIT LAITIER Yaourt sucré BIO  Camembert  Chanteneige  Gouda  

DESSERT Madeleine  Mousse chocolat au
lait  Banane RUP  Tarte normande  

Produit de saison Fromage à la coupe Dessert fait Maison LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Contient du porc Produit issu de l'agriculture

biologique Menu à thème

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : BOY45

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Boynes
Semaine du 11/11 au 17/11

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE   Velouté de légumes  Macédoine mayonnaise  Pâté de campagne HVE  

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

  Lasagnes ricotta
épinards  Jambon grill HVE  Dos de colin MSC

sauce basquaise  

  Salade verte  Lentilles  Beignets de brocolis  

PRODUIT LAITIER   Chantaillou  Bûchette de chèvre
mélange  Vache picon  

DESSERT   Compote de pommes
BIO  Kiwi  Cake au citron  

Produit de saison Fromage à la coupe Dessert fait Maison LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Contient du porc Produit issu de l'agriculture

biologique Menu à thème

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : BOY45

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Boynes
Semaine du 18/11 au 24/11

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Taboulé  Œuf dur mayonnaise  Coleslaw au curry  Salade de pommes de
terre charcutière  

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

Escalope de volaille
nature  

Couscous végétarien
aux pois chiches (plat

végé)
 Cheeseburger  Gratiné de poisson au

fromage  

Petits pois carottes  Semoule  Frites au four  Haricots verts BIO  

PRODUIT LAITIER Brie pointe  Rondelé  Mimolette  Petit moulé  

DESSERT Crème dessert vanille  Yaourt velouté aux
fruits  Brownie Poire fraiche  

Produit de saison Fromage à la coupe Dessert fait Maison LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Contient du porc Produit issu de l'agriculture

biologique Menu à thème

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : BOY45

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Boynes
Semaine du 25/11 au 01/12

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Salade de riz niçoise  Velouté de tomate  Céleri rémoulade  
Salade verte Dès de
volaille Emmental

vinaigrette
 

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

Sauté de porc dijonnaise  Hachis parmentier  Boulettes de soja au jus  Beignets au calamar
nature  

Salsifis nature  Salade verte  Pâtes  Ratatouille  

PRODUIT LAITIER Carré ligueil  Fraidou  Emmental  Chanteneige  

DESSERT Liégeois chocolat  Pomme BIO  Clémentine  Compote pomme
fraise  

Produit de saison Fromage à la coupe Dessert fait Maison LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
 UN BON APPÉTIT !Contient du porc Produit issu de l'agriculture

biologique Menu à thème

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : BOY45

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


